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PK1 — Opis predmeta

Poznavanje robe je naucna disciplina koja proucava razliCite vrste proizvoda i njihovu upotrebu. lzu¢avanjem
razlicitih robnih skupina, obezbjeduje se kvalitet robe, bezbjednost robe kao i da bude odgovarajuca za trziste.
Prodajna vrijednost robe zavisi od faktora kao npr. materijala, naéina proizvodnje, nacina skladistenja,
ambalaZe, prevoza.

Izu¢avanjem nastavnog predmeta Poznavanje robe ucenicima ¢e se omoguditi sticanje znanja o upotrebnoj
vrijednosti robe od proizvodaca do krajnjeg korisnika kroz ispravnu manipulaciju, pakovanje, skladistenje i
transport. Na temelju ovih informacija, mo¢i ¢ée voditi robno poslovanje i rukovati robom u sektoru
poljoprivrednih i prehrambenih proizvoda.

Ucenici sticu osnovne informacije o razli¢itim vrstama robe, njihovim svojstvima, kvaliteti, nacinima
prepoznavanja, klasifikacije, skladistenja, transportu i rukovanja. Ucenici ¢e razumjeti uticaj razli¢itih faktora
(proizvodnja, skladistenje, ambalaza, prevoz) na prodajnu vrijednost robe. Ste¢ena znanja o prehrambenim i
neprehrambenim proizvodima, ukljucujudi i higijenske aspekte rukovanja, veoma su vazna za njihov bududi
posao. Nastavni predmet takoder razvija ekonomsku svijest kroz analizu trzista, potraznje i ponude te uticaja
ekonomskih faktora na cijene. Interdisciplinarni pristup povezuje znanja iz Tjelesnog i zdravstvenog odgoja,
Ekologije, Marketinga, Prodajnog poslovanja, Ekonomike preduzeéa doprinoseci cjelovitom razvoju ucenika i
pripremajudi ih za odgovorno i uspjesno obavljanje posla trgovca/prodavaca.

Istrazivanje razli¢itih robnih skupina motivise ucenike da sami istraZuju teme kroz praksu i analizu podataka
tako Sto aktivno ucestvuju na Casu, da rjeSavaju stvarne probleme kao Sto je poboljsanje kvaliteta hrane,
smanjivanje otpada, $to ¢e im pomodi u njihovim buduéim zanimanjima. Radom u grupama razvijaju
komunikacijske i timske vjestine kroz koje uce da efektivno komuniciraju i prezentuju svoje ideje i istrazivanja.

Razumijevanjem razlika izmedu prehrambenih i neprehrambenih proizvoda, pomaZze ucenicima u analizi
potrosackih navika i izbora, sto je klju¢no za marketing i prodaju.

Poznavanje robe ima razliCite uticaje na ekonomiju i trziSte. Prehrambeni proizvodi ¢esto imaju stabilniju
potraznju, dok potraznja za neprehrambenim proizvodima cesto zavisi od ekonomskih ciklusa.

Nastavni predmet se izu¢ava dvije godine obrazovanja i pruza ucenicima temeljna znanja neophodna za
uspjesno obavljanje poslova u trgovini.



PK2 - Ciljevi ucenja i poducavanja

Ovi ciljevi imaju za svrhu da ucenike pripreme za svakodnevni Zivot, odgovornu potrosnju i rad u industrijama
povezanim s prehrambenim i neprehrambenim proizvodima, kao i za razumijevanje drustvenih i ekonomskih
strana tih proizvoda. Ucenici ée:

> identifikovati pojedine vrste robe na temelju kojih ée samostalno zainteresovati kupca za proizvode
koje prodaju davanjem informacija o karakteristikama pojedinih proizvoda te time uticati na svijest
potrosaca.

> sticati vjestine i sigurnosti u rukovanju robom, te odrzavanju prodajnog i skladiSnog prostora posebno
kod prehrambenih proizvoda.

» sticati znanje, samostalnost i odgovornost u podrudju svih robnih skupina u prodavnici i time se
osposobiti za rad s robom.

» analizirati i procjenjivati kvalitet proizvoda, te utvrditi da li je proizvod siguran za upotrebu i ispunjava
li potrebne standarde.



PK3 — Oblasna struktura predmetnog

kurikuluma

Robne grupe - hrana
Oblast robne grupe - hrana ima bitnu ulogu u obrazovanju i odgoju ucenika, jer uéenicima pomazZe da
razumiju vaznost hrane koja sluzi organizmu kao gradivna tvar i za odrZavanje zivota. Kroz hranu dobivamo
energiju i tvari potrebne za rast i razvoj Sto uti¢e na opste zdravlje koje se moZe poboljsati odabirom
raznovrsne hrane bogate vlaknima i razli¢itim hranjivim elementima. Takva hrana sa visokim nutritivnim
vrijednostima se na najbolji nacin iskoristava u tijelu obezbjedjujuci sve potrebno za razvoj i odrzavanje
funkcija tijela. lzucavajuéi ovu oblast, ucenici sticu temeljna znanja o nutritivnim vrijednostima razlicitih
namirnica, kao Sto su proteini, ugljikohidrati, masti, vitamini i minerali. Ovo znanje im pomaze pri odabiru
uravnotezene prehrane, koja pruza brojne zdravstvene koristi. Uéenjem o hrani, ucenici povezuju
prehranu i pojavu raznih hroni¢nih bolesti, jer je hrana nasa svakodnevna potreba i jako je vazno kakvu
hranu i koliko unosimo u organizam. Takodjer ¢e spoznati i vaznost fizicke aktivnosti za odrZavanje opsteg
zdravlja. U okviru ove oblasti ucenja, ucenici razvijaju i svoje prakticne vjeStine kroz planiranje
uravnotezenih obroka , pripremu zdrave hrane i pravilno skladisStenje namirnica. Istrazivanje date oblasti
¢e im pomocdi da razmisljaju o odabiru svog Zivotnog stila, koji ¢e pozitivno oblikovati njihov bududi Zivot.

Robne grupe —roba Siroke potrosnje

Osnazuje ih znanjem, marketinskim i analitickim vjeStinama koje mogu primijeniti u raznim podrucjima.
Ucenjem o robi Siroke potrosnje, stiCu znanje o raznim materijalima, proizvodima hemijske industrije,
nacinima dobivanja, upotrebi u svakodnevnom Zivotu, skladistenju i ambalaziranju datih robnih skupina. To
znanje im omogucdava da promijene svoje potroSacke navike i odluke o kupnji doprinoseci odrzivom razvoju.
Ucenici stiCu svijest o vaZnosti pravilnih potrosackih navika jer time raste i vaznost ekoloske prihvatljivosti
proizvoda. Kod ucenika se razvija osjecaj za aktivno ucesée u timskom radu, koje im pomaze da efikasno uce
i saradjuju unutar tima. Takodjer razvijaju tehnike uspjeSnog prezentiranja robe kupcu na nacin da budi
interes i time vodi do pozitivnog ishoda, poput prodaje ili dogovora i time direktno uticu na ponasanje
potrosaca i na donosenje odluka o kupovini proizvoda i usluga. Ucenici u€e da pregovaraju i da vode posao,
razvija se takodjer osjecaj odgovornosti, profesionalnosti te spremnosti na prilagodbu i izazove u radnom

okruzeniu.

Robne grupe- tekstil, koza, vuna

Oblast tekstila, koZe i vune obuhvata proucavanje osnovnih materijala koji se koriste u proizvodnji
odjeée, obuce i drugih proizvoda. Ucenici ¢e se upoznati s razli¢itim vrstama vlakana, ukljucujuci
prirodne (pamuk, vuna, svila) i sinteticke materijale (poliester, najlon), te analizirati njihove
karakteristike i primjene u industriji. Kroz prakti¢ne aktivnosti, u€enici ée uciti o proizvodnim procesima
poput predenja, tkanja, pletenja i bojenja tekstila, kao i o ekoloskim problemima i prihvatljivim

praksama u industriji. Razvijat ¢ée vjeStine prepoznavanja kvaliteta materijala, sto ¢e im omoguditi u
odlukama pri kupovini, uz naglasak na odgovornost prema okolisu. Takoder, ucenici ¢e se baviti
analizom trziSta, marketingom tekstilnih proizvoda i savjetovanjem potrosaca, c¢ime de razviti
komunikacijske vjeStine potrebne za uspjesan rad u trgovini i industriji.




PK4 — Odgojno-obrazovni ishodi

» Srednje W1
Godine ucenja i poducavanja predmeta: 1

A
Robne grupe — hrana

Ishod ucenja: Indikatori
A.1.1. DefiniSe glavne skupine namirnica biljnog porijekla

A.1.2. Objasnjava nutritivni sastav i karakteristike razli¢itih skupina

namirnica biljnog porijekla te uoc¢ava razlike izmedu njih.

A.1.3. Prepoznaje sezonski i lokalni biljni proizvod koji je dostupan na trzistu.
A.1.4. Navodi primjere poznatih namirnica biljnog porijekla iz svake definisane
grupe hrane.

A.1. Razvrstava hranu
biljnog porijekla

A.2.1. Prepoznaje faktore kvarenja namirnica i njihove ucinke na kvalitet
hrane, kao i metode konzerviranja namirnica.

A.2.2. Opisuje kako razliciti procesi (npr. prerada ili skladisStenje) uticu na
osnovne karakteristike hrane, poput nutritivne vrijednosti, boje, okusa i
teksture.

A.2. Analizira procese
proizvodnje i prerade
namirnica biljnog
porijekla i njihov uticaj na
kvalitetu hrane.

A.3. Razlikuje hranu A.3.1. Razlikuje robne skupine hrane Zivotinjskog porijekla

sivotinjskog porijekla A.3.2. Opisuje osnovne nacine dobijanja proizvoda Zivotinjskog porijekla
navodeci njihove klju¢ne karakteristike.

A.3.4. Uporeduje uticaj razli¢itih metoda uzgoja na kvalitet proizvoda
Zivotinjskog porijekla.

A.4. Analizira etikete i A.4.1. Identifikuje osnovne informacije sa etiketa prehrambenih proizvoda,
oS EIETSIEN el Il kao Sto su naziv proizvoda, sastojci, datum isteka i nutritivne vrijednosti.
proizvoda Zivotinjskog A.4.2. Opisuje razlicite oznake koje se ¢esto nalaze na proizvodima (npr.
porijekla. "organski", "slobodno uzgajano", "bez hormona") i njihovo znacenje.

A.4.3. Razlikuje proizvode na osnovu informacija o nacinu uzgoja Zivotinja i
praksi proizvodnje (npr. uzgojeni u farmi vs. divlji) koje su navedene na
etiketi.

A.4.4. Opisuje razlicite vrste ambalaZe za prehrambene proizvode i njihov
uticaj na oCuvanje kvaliteta hrane.

A.4.5. Objasnjava vaZznost deklaracije na ambalazi za informisanje potrosaca o

sastavu i porijeklu proizvoda.

KLJUCNI SADRZAJI

voce, povrce, Zitarice, mahunarke, orasasti plodovi, uzZivala, alkoholna i bezalkoholna piéa, izvor energije,
bakterije, plijesni, enzimi, pasterizacija, sterilizacija, zamrzavanje, susenje, nutritivni sastav - izvor
proteina, ugljenih hidrata, masti, vlakana, vitamina, minerala, upotreba namirnica - sirovo, preradeno,



kuhano, suseno, sastav i svojstva proizvoda, ambalaZza proizvoda, deklaracija, meso, mlijecni proizvodi,
jaja, med, riba i riblji proizvodi, organski uzgoj, konvencionalni uzgoj, analiza etiketa, sastav i porijeklo
proizvoda, oznake, pcele, nektar.

PREPORUKE ZA OSTVARENJE ISHODA

1. Mogucénosti efikasnog ucenja i poducavanja — metodicke smjernice

Nastavnik moze ucenike podijeliti u grupe i dati zadatak da analiziraju nekoliko proizvoda (npr. voce, povrdée,
cokoladu, komad odjece). Svaka grupa treba da razvrsta proizvode prema kvalitetu (npr. prva, druga, treéa
klasa za voce i povrée), objasni na osnovu Cega je izvrsila razvrstavanje (izgled, veli¢ina, pakovanje, oznake
kvaliteta). Posebnu paznju treba posvetiti posmatranju fizickih karakteristika proizvoda i razumijevanju
standarda kvaliteta. Svaka grupa dobija razliCite vrste proizvoda (prehrambeni i neprehrambeni) i istrazuje
metode ispitivanja kvaliteta za svoj proizvod: npr. za prehrambene proizvode (mlijeko): organolepticka
analiza (boja, miris, ukus), za neprehrambene proizvode (tekstil): ispitivanje cvrstoce, elasti¢nosti,
otpornosti. Grupe prave prezentaciju sa prikazom rezultata.

Jedan od efikasnih pristupa je analiza proizvoda iz svakodnevnog Zivota. Ucenici mogu donijeti prehrambene
i neprehrambene proizvode te istraZiti njihov sastav i uticaj na trajnost i stabilnost proizvoda. Kroz ovo
ucenici razvijaju analiticko razmisljanje, zaklju¢uju da ambalaza stiti proizvode, olakSava transport i priviaci
kupce, dok deklaracija daje vazne informacije o sastavu, porijeklu i roku trajanja, pomazudéi kupcima da
donesu prave odluke.

Da bi ucenici povezali teoriju sa praksom, mogu posjetiti lokalna preduzeéa koja se bave proizvodnjom i
preradom robe ili slusati stru¢njake koji ¢e im objasniti procese kao Sto su konzerviranje, pakovanje i
kontrola kvaliteta proizvoda.

Da bi bolje razumijeli razlike izmedu prehrambenih i neprehrambenih proizvoda, ucenici mogu izraditi
kreativni pano koji obuhvata: posljedice konzumacije GMO hrane na zdravlje, piramidu zdrave ishrane,
istrazivanje slucajeva trovanja hranom s objasnjenjem uzroka, primjere hranjivih tvari prikazati s detaljnijim
objasnjenjem njihovih kategorija poput razli¢itih vrsta ugljikohidrata, proteina, vitamina, minerala, masti.

Koristenjem internetskih izvora, edukativnih prezentacija, zabavnih kvizova znanja, analizom ambalaze i
deklaracija, kroz grupne radove, zatim brainstorming metodu, “ centri u¢enja “ metodu ucenici postaju
samostalniji u svom ucenju, razvijaju svoje vjestine i prosiruju znanje.

2. Mogucnost ostvarivanja medupredmetne povezanosti — medupredmetne korelacije

Medupredmetna povezanost s Tielesnim i zdravstvenim odgojem vazna je jer ucenici kroz diskusije o zdravoj
prehrani i znacaju biljnih namirnica razvijaju svijest o njihovom znacaju za svakodnevni Zivot i fizicko
zdravlje. Kroz razgovor se povezuje kako pravilne prehrambene navike, poput konzumacije vise voca, povréa
i Zitarica, doprinose boljoj energiji, jaem imunitetu i ukupnom zdravlju tijela. Osim toga, u€enici mogu
planirati barem jedan dnevni obrok s naglaskom na biljne namirnice, ¢ime se poti¢e njihovo vece
uklju€ivanje u prehranu i briga o vlastitom zdravlju.

3. Moguénosti odgojnog djelovanja i razvoja klju¢nih kompetencija -kompetencijski pristup

Ucenici ¢e imati priliku upoznati struéne termine na engleskom jeziku koji se koristi U industriji hrane , $to
¢e im pomoc¢i u razvoju jezicnih kompetencija.

Koristenjem internetskih resursa za istrazivanje 1 izradu prezentacija, poboljSati ¢e svoje digitalne
kompetencije, dok uklju¢ivanje u razli¢ite metode istrazivanja i analize poti¢e samostalnost u ucenju i kriticko
razmisljnaje.

UCcenici ¢e poduzimati incijative u istrazivanju prakti¢nih rjeSenja za oCuvanje kvaliteta hrane i reciklazu
namirnica, ¢cime Ce ojacati svoju sposobnost incijative i poduzetniStva.



» Srednje Wi

Godine ucenja i poducavanja predmeta: 2

B

Robne grupe: roba Siroke potrosnje
Ishod ucenja: Indikatori

B.1.Analizira plasti¢ne mase i
njihovu primjenu u razlicitim
sektorima industrije.

B.1.1. Opisuje pojam plasti¢ne mase, obiljeZja pojedinih vrsta i
mogucénosti njihove upotrebe.

B.1.2. Razlikuje vrste plasti¢nih masa prema klasifikaciji i njihovu
primjenu u industriji i svakodnevnom Zivotu.

B.1.3. Razvrstava osnovne i pomocne sirovine za dobivanje plasti¢nih
masa te vrste materijala koji se koriste u industriji plasticnih masa.

B.2. Analizira recikliranja B.2.1. Analizira oznake i brojeve na plasticnim masama te sigurnost
plastike. plastike za specificne namjene (npr. kontakt s hranom).

B.2.2. Kreira tabelu ili grafikon koji povezuje oznake, vrste plastike, i
tipi¢ne primjere i upotrebu.

B.2.3. Analizira primjere zbrinjavanja plasti¢nih ambalaZza i rjesenja za
odgovorno upravljanje otpadom, ukljuujuéi proces recikliranja.

ERERVIEN AN E A 6PN B.3.1. Razlikuje prirodni i sintetic¢ki kau¢uk na osnovu sastava, svojstava
prirodnog i SOl i primjene.

kaucuka. B.3.2. Objasnjava proces proizvodnje gume, opisuje osnovne
karakteristike (elasti¢nost, vodootpornost, otpornost na habanje) i
povezuje ih s upotrebom u svakodnevnom Zivotu i industriji.

B.4.1. Predlaze ideje za reciklazu gumenih proizvoda radi ocuvanja
okolisa.

B.4.2. ldentifikuje razlicite vrste gumene robe i njihove karakteristike
relevantne za skladistenje.

B.4.3. Opisuje pravilne metode rukovanja gumene robe kako bi se
oCuvala njena kvaliteta i funkcionalnost.

B.4. Istrazuje metode
rukovanja i skladistenja
gumene robe.

KLJUCNI SADRZAJI

¢vrstoca, fleksibilnost, otpornost na vlagu i hemikalije, lako oblikovanje, mala masa, termoplasti¢ni polimeri,
termoreaktivni polimeri, nafta, prirodni gasovi, celuloza, plastifikatori, reciklirani polimeri, ponovna obrada i
upotreba, Stetni spojevi, razgradnja, mikroplastika, prirodni kaucuk, sinteticki kaucuk, lateks, naftni derivati,
elasti¢nost, vodootpornost, otpornost na habanje i hemikalije, vulkanizacija, proizvodnja automobilskih guma,
industrijskih dijelova, medicinske opreme, obude, sportske opreme, smanjenje ekoloskog zagadenja.

PREPORUKE ZA OSTVARENJE ISHODA

1. Mogucénosti efikasnog ucenja i poucavanja tematske cjeline — metodi¢ke smjernice

Nastavnici mogu zapoceti s definicijom plasticnih masa, koristeé¢i multimedijske materijale za ilustraciju
razlicitih tipova. Ulenici mogu donijeti uzorke plasticnih masa na nastavu, ¢ime se omogucava prakti¢na



analiza materijala. Kroz grupne aktivnosti istraZzuju izvore i primjene plastike, razvijajuéi timski rad i razmjenu
ideja. Digitalni alati mogu se koristiti za kreiranje tabela i grafikona, koji povezuju vrste plastike s njihovim
primjenama. Terenske posjete ili razgovori s ekspertima o recikliranju plastike omogucuju ucenicima da
razumiju vaznost odgovornog upravljanja otpadom. Slican pristup moZe se primijeniti i na kozmeticko-
parfimerijske proizvode, gdje ucenici koriste Semu podjele robe i analiziraju proizvode prema potrebama
korisnika. Aktivnosti ukljucuju simulacije gdje ucenici prepoznaju proizvode i savjetuju korisnike na temelju
njihovih potreba, razvijaju¢i komunikacijske vjestine.

2. Moguénosti ostvarivanja medupredmetne povezanosti — medupredmetne korelacije

Kroz korelaciju sa predmetima poput Matematike u struci (izraunavanje popusta, marzi, troskova),
Informatike (analiza podataka o prodaji), Engleskog jezika (komunikacija s kupcima) i Marketinga (simulacije
prodajnih situacija), ucenici primjenjuju nauceno u prakticnim zadacima. Povezanost s Matematikom u struci
ukljuCuje raCunanje omjera sastojaka u kozmetici, dok je Marketing klju¢an za lansiranje i promociju proizvoda.
Engleski jezik je vazan za globalnu komunikaciju, koristenje u marketingu, online prodaji i opisu proizvoda. Kroz
sve ove aktivnosti ucenici usvajaju sveobuhvatan pristup trZistu i proizvodima.

3. Moguc¢nosti odgojnog djelovanja i razvoja klju¢nih kompetencija - kompetencijski pristup

Kroz grupni rad i projekte poboljSavaju komunikacijske vjeStine i sposobnost saradivanja. Koristenjem
digitalnih alata jacaju svoje tehnicke vjestine i ekolosku svijest. Analizirajuc¢i kozmeticke proizvode, ucenici
razvijaju kriticko misljenje i sposobnost donosenja informiranih odluka o proizvodima i njihovim uticajima na
zdravlje.

C

Tekstil, koza, vuna

Ishod ucenja: Indikatori

C.1.1. Nabraja podjelu tekstilnih vlakana biljnog i Zivotinjskog porijekla
C.1. Istrazuje te njihove kvalitete i nacine dobivanja.

(LGNNI elrA eI C.1.2. Razlikuje osobine koZe i koZnih proizvoda.

koZu i krzna. C.1.3. Opisuje proces prerade tekstilnih vlakana biljnog i Zivotinjskog
porijekla do gotovih proizvoda.

C.2.Ispituje C.2.1. Obja3njava proces proizvodnje konfekcije s naglaskom na
ULUELRBREIEEN 15 terijale prema porijeklu, nacinu dobivanja i svojstvima.

tekstilnih C.2.2. Nabraja podjelu tekstilnih vlakana biljnog i Zivotinjskog porijekla
EICEIERY te njihove kvalitete i na¢ine dobivanja.

industriji. C.2.3. Prepoznaje tekstilne materijale, objadnjava njihovu primjenu u
industriji.

C.3. Tumace uticaj
tekstilne industrije
na okolis.

C.3.1. Objasnjava neke od nacina na koje tekstilna industrija doprinosi ekoloskim
problemima, poput zagadenja vode, Stetnih emisija ili otpada.

C.3.2. Analizira eticke aspekte koristenja prirodnog krzna u poredenju s
alternativnim materijalima.

KLJUCNI SADRZAJI



pamuk, konoplja, juta, vuna, svila, elasti¢nost, izdrzljivost, prilagodljivost temperaturi, prirodna koza,
sinteticki materijali, krzno, Stavljenje koze, odjevna industrija, obuéa, namjestaj, predenje, tkanje, bojenje,
krojenje, Sivenje.

PREPORUKE ZA OSTVARENJE ISHODA

1. Moguc¢nosti efikasnog ucenja i poucavanja tematske cjeline — metodicke smjernice

Nastavnici mogu poceti s prakti¢nim istrazivanjem u online okruZenju gdje ucenici pronalaze etikete odjece iz
vlastitog kuéanstva. Ovo istrazivanje moze ukljucivati analizu oznaka za odrzavanje tekstilnih proizvoda kako bi
ucenici razumijeli njihove karakteristike. Preporucuje se da ucenici izrade pregledne prezentacije koje pokrivaju
rezultate svih provedenih aktivnosti. Nastavnici bi trebali planirati zadatke prilagodene sposobnostima i
interesima ucenika, ukljucujuéi prakti¢ne projekte, istrazivanje i grupni rad. Umjesto tradicionalnog pristupa,
ucenici bi mogli koristiti prezentacije ili online kvizove , Sto olakSava razumijevanje gradiva i povezuje ga sa
realnim Zivotnim situacijama. Razvijanje kritickog misljenja moZe se ostvariti diskusijama o poredenju cijena
proizvoda od prirodnih materijala ( kao Sto su pamuk i svila) s onima od sintetickih vlakana (npr. poliester i
akril). Ucenici bi mogli istrazZivati troSkove proizvodnje tekstilnih materijala i kako se to odrazava na cijenu
konacnih proizvoda. Nastavnik moZe prikazati kako se tekstilni materijali koriste ne samo u odjeéi , ve¢ i u
namjestaju, automobilima i obuci. Kroz analizu ekoloskih problema vezanih uz tekstilnu proizvodnju, uéenici ée
istrazivati uticaj tekstilne industrije na okolis, kao Sto je zagadenje vode, i na temelju toga formirati logicne
zakljucke koje ¢e im pomodéi u donoSenju informiranih odluka u svakodnevnom Zivotu. Diskusija o etici
koriStenja prirodnog krzna i alternativama, kao i razlike izmedu odrZive i neodrZive proizvodnje, pruzit ¢e priliku
ucenicima da istraze ekoloske aspekte povezane s ovim materijalima.

2. Moguénosti ostvarivanja medupredmetne povezanosti — medupredmetne korelacije

Sa Tjelesnim i zdravstvenim odgojem je indirektno povezano sa podizanjem svijesti o prakti¢nim aspektima
kroz odabir odjece za fizicke aktivnosti - razmatranje materijala koji omogucavaju bolje disanje koZe, udobnost
i zastitu tokom sportskih aktivnosti (npr. pamuk, vjestacka vlakna za sportske dresove). Matematika u struci -
izraCunavanje koli¢ine materijala potrebnih za izradu odredene koli¢ine odjecée, analiza trziSnih cijena. Kroz
istrazivanje $to potroSaci traze u tekstilnim i koZnim proizvodima, te kako se trgovci mogu prilagoditi tim
zahtjevima povezuje ih sa nastavnim predmetom Osnove trgovine gdje mogu razumjeti kako potrosaci biraju
tekstilne proizvode, koZu i krzno, te koji faktori uti¢u na njihovu odluku (kao $to su cijena, kvalitet i brend).

3. Moguénosti odgojnog djelovanja i razvoja kljuénih kompetencija — kompetencijski pristup

Kroz timski rad, u€enici ¢e razvijati odgovornost i pozitivan odnos prema obavezama, uceci kako saradivati u
grupama i dijeliti ideje. Istrazujudi trziste tekstilnih materijala te proucavajudi postupak proizvodnje koze i
krzna, ucenici ¢e poboljsati svoje vjeStine samostalnog ucenja. Takoder, usvajaju vjestine komunikacije, kako
usmenim putem, tako i putem digitalnih platformi, s ciljem promocije tekstilnih proizvoda, koze i krzna.



PK5 — Ucenje i poducavanje

U okviru nastave u nastavnom predmetu Poznavanje robe, vazno je pratiti principe koji pomazu holistickom
ucenju. Kljucni cilj je da ucenici razviju vjestine kritickog razmisljanja i sposobnost donosenja informisanih
odluka o kvaliteti proizvoda.

Kroz rad u grupama, ucenici mogu analizirati razli¢ite prehrambene i neprehrambene proizvode koristedi
dijagrame, slike i promotivne materijale. Ove aktivnosti pomazu im da bolje razumiju karakteristike proizvoda,
kvalitet, cijene i metode uzgoja. Poseban naglasak treba staviti na analizu etiketa i deklaracija, jer to omoguéava
ucenicima da procijene sastojke, rok trajanja i sigurnost hrane.

Domaci zadaci su vazan dio nastavnog procesa jer omogucavaju ucenicima da dodatno istraze i primijene
steceno znanje u svakodnevnim situacijama (npr.istrazuju prehrambene aditive, njihove uloge, prednosti ili
moguce rizike po zdravlje, fermentacija hrane kod kuce -npr. izrada domacdeg jogurta ili neke druge namirnice,
testiranje pH vrijednosti razlicitih namirnica -voc¢e, mlijecni proizvodi, gazirani napici koristeéi jednostavne
metode poput siréeta i sode bikarbone ), dokumentuju i donose zakljucke.

Takoder, vazno je diskutovati o ekoloskim aspektima proizvodnje hrane, kao sto su odrzivost, uticaj na okolis i
eticka pitanja povezana s prirodnim resursima. Ucenici trebaju istraZivati razlike izmedu konvencionalnog i
organskog uzgoja, analizirajuci kako izbor proizvoda uti¢e na zdravlje i okolis.

Povezivanje nasavnog predmeta sa prakticnom nastavom igra klju¢nu ulogu u ucenju, omogucavajuci
ucenicima da steknu stvarno iskustvo u razli¢itim okruzenjima, poput trgovina, restorana, trznica.

Razvijanje komunikacijskih vjestina kroz aktivnosti poput prezentacija i rasprava pomoci ¢e ucenicima da se
fokusiraju navaZne teme vezane uz proizvode. Koristenje informacijsko-komunikacijskih tehnologija (IKT) za
istrazivanje i izradu materijala ¢e poboljsati tehnicke vjestine uéenika i omoguditi im pristup aktuelnim
informacijama.
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PK6 — Vrednovanje u predmetnom kurikulumu

Vrednovanje u nastavnhom predmetu Poznavanje robe temelji se na praéenju ostvarenja ishoda ucenja,
uzimajudéi u obzir individualne razlike u¢enika u kognitivhom, afektivhom i psihomotori¢kom razvoju.

Nastavnici mogu provesti usmenu provjeru znanja kroz vodene diskusije, u kojima ucenici odgovaraju na
pitanja vezana uz karakteristike i funkcionalnost prehrambenih i neprehrambenih proizvoda. Pitanja mogu biti
usmjerena na analizu sastava proizvoda, njihove funkcije i nacin proizvodnje.

Pismene provjere mogu ukljucivati krace testove ili kvizove , u kojima se od ucenika traZi da prepoznaju razlike
medu razliitim vrstama hrane, analiziraju nutritivne sastojke kroz etikete te objasne prednosti i nedostatke
odredenih proizvoda. Testovi mogu sadrzavati definicije, podjele, proizvodnju prehrambene ili neprehrambene
robe. Uéenici mogu rjesavati zadatke koji zahtjevaju analizu odredenih proizvoda, npr. razlicite vrste mlijecnih
proizvoda, te izraditi kratke izvjeStaje o nihovim karakteristikama.

Kroz domace zadatke mogu istraZzivati o reciklazama odredenih proizvoda, kao i uticaj proizvodnje
prehrambene i neprehrambene robe na okolis.

Ucenici mogu analizirati i ocjenjivati rad svojih vrSnjaka, na primjer, kroz analizu njihovih prezentacija o
prehrambenim ili neprehrambenim proizvodima, ¢ime se razvija kriticko razmisljanje i daje povratna
informacija.

Poseban naglasak stavlja se na formativno vrednovanje, koje poti¢e napredak pravovremenim prepoznavanjem
poteskoca u radu i pruzanjem korisnih i motivirajuéih povratnih informacija.

Bez obzira koje vrednovanje je u pitanju, mora se napraviti kriterij ocjenjivanja i biti dostupan ucenicima da
bi znali $ta se od njih ocekuje.

Vrednovanje u nastavi provodi se kroz tri klju¢na elementa, uz razliCite oblike provjere: usvojenost nastavnih
sadrZaja, primjena i aktivno u€estvovanje u ucenju, kontinuiran rad, odnos prema radu, samostalnost u izradi
domacih zadaca.

Zaklju¢na ocjena formira se na temelju sto vise dostupnih informacija o u¢enikovom postignuc¢u. Ona odraZava
njegov napredak u ucenju, steCene vjestine, sposobnost kritickog i kreativnog razmisljanja, te njegovu
samostalnost i odgovornost.
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