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PK1 — Opis predmeta

Nastavni predmet Sirovine i ambalaZza predstavlja primjenjenu naucnu disciplinu, koja se bavi izu¢avanjem
razli¢itih vrsta sirovina i ambalaza koje se koriste u prehrambenoj industriji, a bazira se na saznanjima opstih
naucnih disciplina — hemije, biohemije, biologije, ekologije, mikrobiologije i tehni¢kih nauka, kao i na
saznanjima iz istrazivacke oblasti u tom podrucju. Nastavni predmet obuhvata teorijska i prakti¢na znanja
potrebna za razumjevanje osnovnih karakteristika pojedinih sirovina prehrambene industrije, njihove
upotrebne, nutritivne i bioloske vrijednosti, kao i sa karakteristikama i funkcijom ambalaze u prehrambenim
industrijama.

Poducavanje nastavnog predmeta Sirovine i ambalaZza doprinosi razvoju brojnih vrijednosti kod ucenika, koje
su od znacaja ne samo za njihovu buducu karijeru u prehrambenoj industriji, veé i za njihov li¢ni i drustveni
razvoj, kao sto su nutricionisti¢ka i ekoloska svijest, kreativnost i inovativnost, kriticko misljenje, preciznost i
odgovornost, timski rad, etika i integritet.

Nastavni predmet Sirovine i ambalaza ima veliki znacaj u ostvarivanju vizije, svrheii ciljeva odgoja i obrazovanja,
jer priprema ucenike za izazove savremenog svijeta, podstiCe odrZivost i etiku, razvija prakticne vjestine i
osnazuje kriticko razmisljanje. Kroz ovaj nastavni predmet, uéenici se osposobljavaju da postanu odgovorni
gradani i profesionalci u svojoj buduénosti. Poducavanje u ovom podrucju doprinosi ostvarenju Sirih ciljeva
obrazovanja, kao $to su razvoj kompetencija sto ucenicima omogucava da steknu sveobuhvatna znanja i
vjestine potrebne za razumijevanje i rjeSavanje izazova u podrucju sirovina i ambalaze, sto je u skladu s svrhom
predmeta.

Predmetno-specificne kompetencije, koje ucenik razvija ovim nastavnim predmetom ukljuuju razumijevanje
osnovnih karakteristika pojedinih sirovina i njihovu primjenu u prehrambenoj industriji, nutritivne i bioloske
vrijednosti sirovina, sticanje struénog znanja o vrstama, karakteristikama i funkciji ambalaze, ekoloSkom
uticaju i znacaju reciklaZe, razvijanje kreativnosti i inovativnosti i formiranje kritickog i analitickog misljenja.

Poducavanje nastavnog predmeta Sirovine i ambalaza doprinosi realizaciji medupredmetnih tema
prehrambene struke, odrzivog razvoja, umjetnosti i dizajna, digitalne pismenosti, zdravog Zivota i gradanskog
odgoja kroz sadrZaje i aktivnosti koje povezuju razli¢ite nastavne predmete i pomaZe uc¢enicima da steknu Sira
znanja i vjestine, koja su primjenjiva u razli¢itim aspektima Zivota i rada.

Savremena koncepcija nastavnog predmeta Sirovine i ambalaZa ogleda se u integraciji stru¢no-teorijskog
znanja s prakti¢nim iskustvom, promovisanje inovacija i istraZivanja, interdisciplinarnog pristupa i razvoja
ekoloske svijesti motivisuci u¢enike na njihov razvoj kao stru¢njaka spremnih za rjeSavanje izazova modernog
drustva.

Nastavni predmet Sirovine i ambalaZa pripada prirodnom i struénom odgojno-obrazovnom podrudju.

Nastavni predmet Sirovine i ambalaZa predstavlja struc¢no-teorijski predmet zanimanja Prehrambeni tehnicar
i izu€ava se u | razredu srednjoskolskog nivoa obrazovanja.



PK2 - Ciljevi ucenja i poducavanja

Ucenici Ce:

» Porediti i razlikovati fizicka, hemijska i nutritivna svojstva razlicitih sirovina biljnog i Zivotinjskog
porijekla, te objasniti njihov uticaj na odabrane prehrambene proizvode

> Analizirati faktore koji uti¢u na kvarenje sirovina (mikroorganizmi, enzimi, fizikalni faktori) te ¢e
predloziti i obrazloZiti metode skladistenja za odrzavanje kvalitete i sigurnosti hrane

> Porediti razlicite vrste ambalaznih materijala, objasniti njihove funkcije u zastiti prehrambenih
proizvoda i ocijeniti njihovu ekolosku prihvatljivost

» UCcenici ¢e kriti¢ki analizirati informacije o sirovinama i ambalaZi iz razliitih izvora, te ¢e primjenjivati
analiticke vjestine u rjeSavanju problema vezanih uz odabir sirovina, nacine skladistenja, te odabir i
zbrinjavanje ambalaZe, uzimajuci u obzir principe odrzivog razvoja



PK3 — Oblasna struktura predmetnog

kurikuluma

Oblast nastavnog predmeta:

A. Sirovine biljnog porijekla
B. Sirovine animalnog porijekla
C. AmbalaZa u prehrambenoj industriji

A. Sirovine biljnog porijekla

Unutar ove oblasti ucenici se poducavaju osnovnim karakteristikama pojedinih sirovina, nacinu
primjene u prehrambenoj industriji, nutritivnoj i bioloskoj vrijednosti sirovina biljnog porijekla.

Ova oblast omogudéava uceniku da razumije osnovne karakteristike pojedinih sirovina i predlaZe
adekvatnu primjenu sirovina u prehrambenoj industriji, identificira nutritivnu i biolosku vrijednost
razlicitih sirovina biljnog porijekla, prepozna znacaj i ulogu primjene dobre proizvodacke i higijenske
prakse pri manipulisanju sa sirovinama, razvije analiticko i kriticko misljenje, kreativnosti i
inovativnost, sposobnost timskog rada, kao i preciznost i odgovornost u radu.

B. Sirovine animalnog porijekla

Ova oblast pruza ucenicima znanje o osnovnim karakteristikama pojedinih sirovina animalnog
porijekla, primjeni u prehrambenoj industriji, te njihovoj nutritivnoj i bioloskoj vrijednosti.

Ova oblast omoguéava uceniku da razumije osnovne karakteristike pojedinih sirovina i predlaze
adekvatnu primjenu sirovina u prehrambenoj industriji, identificira nutritivnu i bioloSku vrijednost
razli¢itih sirovina animalnog porijekla, prepozna znacaj i ulogu primjene dobre proizvodacke i
higijenske prakse pri manipulisanju sa sirovinama, razvije analiticko i kriticko misljenje, kreativnosti i
inovativnost, sposobnost timskog rada, kao i preciznost i odgovornost u radu.

C. AmbalazZa u prehrambenoj industriji

Ova oblast obezbijeduje uceniku sticanje stru¢nog znanja o vrstama, karakteristikama i funkciji
ambalaze, materijalima za proizvodnju ambalaZa i interakciji ambalaze sa sirovinama i gotovim
proizvodima, sadrzaju i znacaju deklaracija, ekoloSkom uticaju ambalaZnog otpada i znacaju reciklazZe.

Ova oblast omogucava uceniku da prepozna znacaj i ulogu ambalaze u prehrambenoj industriji,
procjeni i predlozi adekvatnu ambalaZu za odredene proizvode, procjeni i predloZi sadrzZaj i eksterni
dizajn deklaracije, razvija ekolosku svijest i predlazi mjere zastite okoline i nacine recikliranja otpada,
razvije analiticko i kriticko misljenje, kreativnosti i inovativnost, sposobnost timskog rada, kao i
preciznost i odgovornost u radu.




PK4 — Odgojno-obrazovni ishodi

» Srednje » 1

Godine ucenja i poducavanja predmeta: 1
A

Sirovine biljnog porijekla

Ishodi u¢enja Indikatori

All A.l.1.a Identifikuje sirovine biljnog porijekla..
o A.1.1.b Prepoznaje osnovne osobine sirovina za tehnolosku preradu
Razlikuje sirovine (fizicke, hemijske i nutritivne osobine)
biljnog porijekla i A.1.1.c Nabraja klju¢ne skupine gotovih i poluproizvoda za pojedine
njihovu primjenu za sirovine biljnog porijekla.
pojedine gotove
proizvode.
Al.2 A.l.2.a Imenuje uzrocnike i nacine kvarenja sirovina.

A.1.2.b Definise uslove skladistenja pojedinih sirovina biljnog porijekla.

Predlaze naéin

skladistenja sirovina
biljnog porijekla
uzimajuéi u obzir
njihove razlicitosti 1
specifi¢nosti.

KLJUCNI SADRZAJI

1. Voce i povrce

2. Zita i uljarice

3. Voda

PREPORUKE ZA OSTVARENJE ISHODA

Mogucénosti efikasnog u€enja i poducavanja — metodicke smjernice

Da bi se ucenici uspjeSno upoznali sa osobinama sirovina i njihovom primjenom, bitno je koristiti Sto vise
prakti¢nih aktivnosti. Laboratorijski rad, gdje ucenici sami istrazuju fizicke i hemijske osobine razli¢itih
sirovina (npr. mjerenje pH vrijednosti, utvrdivanje randmana, odredivanje tvrdoée vode i dr.), neophodan
je za dublje razumijevanje. Poredenje razliitih sirovina putem tablica i grafikona pomazZe u vizualizaciji i
analizi podataka. Ukljucivanje u¢enika u proces biranja sirovine temeljem njihovih osobina, ojac¢at ée njihovo
razumijevanje i primijenjeno znanje.

Sto se ti¢e ¢uvanja i skladi$tenja sirovina, u¢inkovita metoda je analiza stvarnih slu¢ajeva kvarenja hrane.
Posmatranjem i dokumentovanjem promjena u hrani tokom vremena, uz objasnjenje uzroka kvarenja
(mikroorganizmi, enzimi, fizicki faktori), pomodi ¢e uc¢enicima da usvoje i primjene znanje.

IstraZivanje i prezentacija razli¢itih metodama skladistenja treba biti interaktivna i ukljucivati diskusiju o
prednostima i nedostacima svake metode. Upozorenje na opasnosti povezane s nepravilnim ¢uvanjem
hrane i potencijalnim zdravstvenim rizicima je od vaZnosti.

Potrebno je motivisati kriticko razmisljanje i primjenu steenog znanja na stvarne slucajeve.

U svim tim aktivnostima, vazno je osigurati podrsku i povratne informacije kako bi ucenici razvijali svoje
vjestine analize, demonstracije i razvrstavanja i postigli postavljene ishode nastave.



Mogucnost ostvarivanja medupredmetne povezanosti — medupredmetne korelacije

Prehrambena tehnologija, Prakti¢na nastava, Hemija/Kemija i Biologija

Mogucénosti odgojnog djelovanja i razvoja klju¢nih kompetencija — kompetencijski pristup

Kada je rije¢ o predlaganju sirovina biljnog porijekla za pojedine gotove proizvode, nastavnik ¢e poticati
ucenike na kriticko razmisljanje kako bi analizirali razliite sirovine te razumjeli njihove prednosti i
nedostatke u primjeni kod odredenih gotovih proizvoda.

Kroz motivisanje ucenika na kreiranje vlastitih ideja i prijedloga inovativnih proizvoda ucenik razvija vjestine
kreativnosti i inovativnosti.

Eksperimentalni rad omogucit ¢e ucenicima da razviju tiski rad saradujuci u stvaranju uslova skladistenja i
posmatrajuci djelovanje na sirovinu. Kroz ovu aktivnost, motivise ¢e se timski rad i komunikacija, a ucenici
¢e se suociti sa izazovom pronalaZenja kreativnih nacina integrisanja razli¢itih zaklju¢aka na rezultate.

Sirovine animalnog porijekla

Ishodi u¢enja Indikatori
BI1 B.1.1.a Identifikuje sirovine animalnog porijekla.

o B.1.1.b Prepoznaje osnovne osobine sirovina za tehnolosku preradu
Razlikuje sirovine (fizicke, hemijske i nutritivne osobine).

animalnog porijekla i B.1.1.c Nabraja klju¢ne skupine gotovih i poluproizvoda za pojedine
njihovu primjenu za sirovine animalnog porijekla.

pojedine gotove

proizvode .

B.1.2 B.1.2.a Imenuje uzro¢nike i nacine kvarenja sirovina.

B.1.2.b Defini$e uslove skladiStenja pojedinih sirovina animalnog
porijekla.

Predlaze naéin

skladiStenja sirovina
animalnog porijekla
uzimajuci u obzir
njihove razlicitosti i
specificnosti.

KLJUCNI SADRZAJI

1. Mlijeko
2. Meso i ribe
3. Jaja

PREPORUKE ZA OSTVARENJE ISHODA

Mogucnosti efikasnog ucenja i poducavanja — metodicke smjernice

Ucenje i poducavanje sirovina animalnog porijekla i skladistenja istih zahtijeva pristup koji kombinuje
teorijske osnove s prakti¢nim primjerima i aktivnim ucestvovanjem ucenika. Metodicke smjernice trebaju
biti usmjerene na razumijevanje upotrebe animalnih sirovina u prehrambenoj industriji, njihovim fizickim,
hemijskim i nutritivnim osobinama, te nacinima cuvanja i skladistenja sirovina. Ucenici bi trebali biti
potaknuti na istraZivanje i analizu razlicitih nacina upotrebe pojedinih sirovina u prehrambenoj industriji.



Laboratorijski rad, gdje ucenici sami istrazuju fizicke i hemijske osobine razli¢itih sirovina (npr. mjerenje pH
vrijednosti, organolepticke osobine i dr.), neophodan je za bolje razumijevanje. Poredenje razlicitih sirovina
putem tablica i grafikona pomazZe u vizualizaciji i analizi podataka. Ukljudivanje ucenika u proces biranja
sirovine na osnovu njihovih osobina, ojacat ¢e njihovo razumijevanje i primijenjeno znanje.

Sto se ti¢e ¢uvanja i skladi$tenja sirovina, u¢inkovita metoda je analiza stvarnih slu¢ajeva kvarenja hrane.
Posmatranjem i dokumentovanjem promjena u hrani tokom vremena, uz objasnjenje uzroka kvarenja
(mikroorganizmi, enzimi, fizicki faktori), pomodi ¢e ucenicima da usvoje i primjene znanje.

Potrebno je motivisatii kritiCko razmisljanje i primjenu ste€enog znanja na stvarne slucajeve. IstraZivanje i
prezentacija razli¢itih metodama skladiStenja treba biti interaktivno i ukljucivati diskusiju o prednostima i
nedostacima svake metode. Upozorenje na opasnosti povezane s nepravilnim cuvanjem hrane i
potencijalnim zdravstvenim rizicima je od izuzetne vaZnosti.

U svim tim aktivnostima, vazno je osigurati podrsku i povratne informacije kako bi ucenici razvijali svoje
vjestine analize, demonstracije i razvrstavanja i postigli postavljene ishode nastave.

Mogucnost ostvarivanja medupredmetne povezanosti — medupredmetne korelacije

Prehrambena tehnologija, Prakti¢na nastava, Hemija/Kemija i Biologija

Moguénosti odgojnog djelovanja i razvoja klju¢nih kompetencija — kompetencijski pristup

Kada je rije¢ o predlaganju sirovina animalnog porijekla za pojedine gotove proizvode, nastavnik ce
podsticati u¢enike na kriticko razmisljanje kako bi analizirali razli¢ite sirovine te razumjeli njihove prednosti
i nedostatke u primjeni kod odredenih gotovih proizvoda.

Kroz motivisanje ucenika na kreiranje vlastitih ideja i prijedloga inovativnih proizvoda uéenik razvija vjestine
kreativnosti i inovativnosti.

Eksperimentalni rad omogudit ée ucenicima da razviju timski rad saradujuci u stvaranju uslova skladistenja
i posmatrajudi djelovanje na sirovinu. Kroz ovu aktivnost, potaknut ¢e se timski rad i komunikacija, a uéenici
¢e se suociti sa izazovom pronalazenja kreativnih nacina integrisanja razlicitih zaklju¢aka na rezultate.

C

Ambalaza u prehrambenoj industriji

Ishod uéenja Indikatori

Gl C.l1.1.a Obrazlaze funkciju ambalaze za prehrambene proizvode.
L CLEPERILEIEVAIRZI C.1.1.b Razlikuje ambalazne materijale.
LENENENERIGIFALIE C.1.1.c Opisuje interakciju ambalaZe i proizvoda.

uzimajuci u obzir C.1.1.d Upravlja ambalaznim otpadom na ekoloski prihvatljiv nacin.
razlicitosti 1

specifi¢nosti proizvoda
1 ambalaznog
materijala.

KLJUCNI SADRZAJI



1. Vrste, karakteristike i upotreba ambalaze

2. Prirodni i vjestacki ambalazni materijali u prehrambenoj industriji
3. Deklaracija

4. Ambalazni otpad 1 reciklaza

PREPORUKE ZA OSTVARENJE ISHODA

Mogucnosti efikasnog u€enja i poducavanja — metodicke smjernice

Metodicke smjernice usmjeravaju se na razumijevanje upotrebe ambalaze u prehrambenoj industriji,
njihovim vrstama i karakteristikama, te interakciji sa proizvodom. Ucenici bi trebali biti motivisani na
istrazivanje i analizu upotrebe pojedinih ambalaznih materijala u prehrambenoj industriji.

Pri poducavanju ambalaze, poZeljno je ukljuciti analizu razli¢itih vrsta ambalaznih materijala i njihovih
uticaja na okolis. Posjeta reciklaznom centru ili radionici o odrzivom otpadu moze biti izvrsna dopuna
teorijskom dijelu. Prakti¢ni rad na izradi jednostavne deklaracije za proizvod omogucuje ucenicima da
primjenjuju znanje i razumiju vaznost tacnih i jasnih informacija na ambalazi. Razvijanje kritickog misljenja
postize se kroz zadatke koji zahtijevaju samostalno istrazivanje, analizu informacija iz razliCitih izvora i
donosenje utemeljenih zaklju¢aka. Simulacijske igre i problemski zadaci koji se odnose na odabir sirovina,
skladistenje i zbrinjavanje ambalaZe motivisat ¢e u¢enike na razmisljanje i pronalaZenje optimalnih rjesenja.
Naglasak treba biti na integrisanom pristupu, gdje se ucenici motiviSu da povezu znanje o sirovinama,
ambalaZi i osnovama odrZivog razvoja. Izbjegavanje pasivnog pristupa ucenju i naglasavanje aktivnog
ucestvovanja ucenika u svim fazama nastave klju¢no je za postizanje svih postavljenih ciljeva.

Mogucénost ostvarivanja medupredmetne povezanosti — medupredmetne korelacije

Prehrambena tehnologija, Prakti¢na nastava, Hemija/Kemija i Biologija

Mogucnosti odgojnog djelovanja i razvoja kljucnih kompetencija — kompetencijski pristup

Kada je rije¢ o odabiru ambalaZe za pojedine gotove proizvode, nastavnik ¢e motivisati ucenike na kriticko
razmisljanje kako bi analizirali razlicite ambalazne materijale i njihove osobine, te razumijeli njihove
prednosti i nedostatke u primjeni kod odredenih gotovih proizvoda.

Kroz motivisanje ucenika u kreiranju vlastitih ideja i prijedloga inovativnih ambalaZa za pojedine proizvode,
dizajniranje deklaracija proizvoda ucenik razvija vjestine kreativnosti i inovativnosti.

Kroz aktivnosti rjeSavanja problema ambalaznog otpada i projektom reciklaze potaknut ée se timski rad i
komunikacija, a ucenici ¢e se suociti s izazovom pronalaZenja kreativnih nacina za rjeSenja upravljanja
otpadom, razvijajuci ujedno ekolosku svijest, kreativnost i inovativnost.



PK5 — Ucenje i poducavanje

Ucenje i poducavanje u nastavhom predmetu Sirovine i ambalaza trebaju biti temelji na aktivnom uceséu
ucenika i primjeni znanja u stvarnim situacijama, prilagodavajuéi se modernim metodama ucenja. Nastavnik
treba koristiti razlicite metode i tehnike da bi zadovoljio raznolike potrebe ucenika i olakSao dublje
razumjevanje tema.

Nastavni proces treba biti fokusiran na razvoj vaznih vjestina, kao Sto su kriticko razmisljanje, rjeSavanje
problema, timski rad i kreativnost. Ucenici trebaju da nauce kako da analiziraju upotrebu sirovina i ambalaze
u prehrambenim industrijama, prepoznaju probleme, predlazu rjeSenja i donose odluke koristeci dostupne
informacije. Prakti¢an rad, ukljucujuci laboratorijske vjezbe, simulacije i projekte, trebaju biti dio nastave,
dajudi u€enicima Sansu da primjene teoriju.

Koristenje studije slucaja iz prakse pomodi ¢e ucenicima da shvate kako se pojedine sirovine i ambalaza koriste
u razlic¢itim industrijama. Kroz grupni rad na rjesavanju problema i diskusije o konkretnim slucajevima, ucenici
Ce stedi vjestine saradnje, komunikacije i timskog rada. Nastavnik treba da daje redovne i korisne povratne
informacije ucenicima, kako bi mogli da prepoznaju greske i poboljsaju svoje znanje i vestine.

Koris¢enje informacionih i komunikacionih tehnologija (IKT) je klju¢no za prikupljanje i analizu podataka,
simuliranje prakti¢nih primjena znanja i predstavljanje rezultata. Ucenici bi trebali nauciti da koriste razne
softvere i alate za projektovanje, simulaciju i analizu, Sto ¢e im omoguciti da razviju digitalnu pismenost
potrebnu za uspjeh u savremenom tehnoloskom okruZenju.

Nastavnik treba da motivise uéenike na samostalno uc¢enje i preuzimanje odgovornosti za svoj proces ucenja.
Ovo se mozZe posti¢i postavljanjem jasnih ciljeva, pruzanjem prilika za samostalno istraZivanje i davanjem
korisnih povratnih informacija. Razvoj kreativnosti i inovativnosti treba podsticati zadacima koji zahtjevaju
originalno razmisljanje i stvaranje novih ideja.



PK6 — Vrednovanje u predmetnom

kurikulumu

Vrednovanje u nastavnom predmetu Sirovine i ambalaZa treba da bude uskladeno sa ishodima ucenja i da
pokriva razli¢ite dijelove ucenja, kao $to su znanje, vjestine i stavovi. Obuhvati¢e formativno i sumativno
vrednovanje, koristeci razli¢ite metode za sveobuhvatan uvid u uc¢enikova postignuca.

Formativno vrednovanje ce se vrsiti kontinuirano tokom nastave, pomocu raznih tehnika za pracenje napretka
ucenika i brzo rjeSavanje problema. Nastavnik ée koristiti kratke testove za provjeru znanja, prakti¢ne vjezbe
za vjestine, i posmatrati ucenike tokom rada u laboratoriji radi procjene njihove primjene znanja. Kroz diskusije
u malim grupama i pojedinacne razgovore, nastavnik ¢e pratiti razumjevanje tehnologije i dati konstruktivne
povratne informacije. Ovaj pristup pomaze ucenicima da prate svoj napredak i isprave greske tokom ucenja.
Portfolio radova kao jedan od nacina formativnog vrednovanja moze se predstaviti kroz zbirku radova ucéenika
(individualni rad / grupni rad). Mogudéi zadaci unutar tehnike portfolia radova su pismeni rad uz usmeno
obrazlozZenje, kratki testovi - liste pitanja, grupni rad ucenika na odredenim temama, debata ucenika (rad u
grupi) na odredenim temama, povezivanje teorijskog znanja i prakti¢nih vjestina, samoevaluacija i evaluacija
rada drugih u primjeni prakti¢nih vjestina i vjesStina laboratorijskih ispitivanja, te ocjena kontinuiranog rada
ucenika u grupi tokom trajanja nastavnog procesa. Ucenici moraju biti unaprijed upoznati sa kriterijima
vrednovanja, ¢cime se mogu ukljuciti u definisanje kriterija ocjenjivanja rada u grupi, a prema smjernicama
nastavnika. Minimalan broj zadataka unutar portfolia je jedan, a za zadatak portfolia radova (grupni rad
ucenika na odredenoj temi, debata izmedu ucenika) nastavnik mora definisati kriterije: validnost,
autenti¢nost, relevantnost i obimnost. Intervjuom ¢e se provjeriti autenti¢nost zadataka portfolia radova -
grupni rad. Zadacima portfolia radova vrsi se pra¢enje napretka ucenika tokom nastavnog procesa.

Sumativno vrednovanje se treba vrsiti na kraju svake teme. Obuhvati¢e pismene testove za teorijsko znanje,
prakti¢ne ispite za vjestine i projekte za procjenu znanja u rjesSavanju sloZzenih zadataka. Testovi ¢e imati pitanja
sa kratkim odgovorima, viSestrukim odgovorima i zadatke za analizu podataka. Prakti¢ni ispiti ¢e ukljuivati
izvodenje rada u laboratoriji i Skolskim radionicama, dok ¢e projekti podrazumjevati samostalno ili grupno
rjeSavanje problema pojedinih tehnologija. Kriterijumi ocenjivanja bi¢e jasno postavljeni i dostupni u¢enicima.

Ucenici ¢e biti ohrabreni da samostalno procenjuju svoj rad i napredak kroz reflektivne dnevnike i diskusije sa
nastavnikom. Ovo ¢e im pomocdi da preuzmu odgovornost za svoje ucenje i razviju metakognitivne vjestine.

Kombinovanjem vise metoda vrednovanja stvorit ¢e se sveobuhvatan uvid u ucenikova postignuéa i
kompetencije. Ocjena ¢e biti zasnovana na znanju, prakti¢nim vjeStinama, rjeSavanju problema i klju¢nim
kompetencijama. Ovakav pristup omogucava pravednu procjenu ucenikovog napretka i pravovremeno
prepoznavanje oblasti za dodatnu podrsku.

Konstruktivna povratna informacija je vazna za uspjeh ucenika. Nastavnik treba da pruzi brzu i ta¢nu povratnu
informaciju o kvalitetu rada ucenika, kako bi mogli da identifikuju greske i unaprijede svoje znanje i vjestine.
Ova povratna informacija treba da se fokusira na jacanje kompetencija i poboljSanje procesa ucenja.
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